
四万十町

高知市
●

黒潮町

一本釣り藁焼鰹たたき1

●藁焼鰹たたき×2節（合計約500g） 〈明神水産〉
●鰹の刺身×2節（合計約260g） 〈明神水産〉
●たれ80ml×1袋 〈明神水産〉
●おろしにんにく、おろししょうが、各3袋 〈明神水産〉

脂たっぷりの戻り鰹を一本釣りで釣り上げ、船上ですぐに
冷凍しているから新鮮。明神水産の藁焼き鰹たたきとトロ
鰹の刺身を、真空パックで２節ずつセット。

四万十100％川のり佃煮セット4

●焼鮎醤油味140g×3瓶 〈四万十生産〉
●黄金しょうが味140g×3瓶 〈四万十生産〉

四万十川の風味豊かな青さのりを100%使用した佃煮。四万十
ならではの「焼鮎醤油味」と「黄金しょうが味」の2種類で、ごはん
がどんどん進むおいしさです。

四万十うなぎ蒲焼セット5

●四万十うなぎ蒲焼110g×1尾 〈四万十うなぎ〉
●四万十うなぎ塩うなぎ150g×1尾 〈四万十うなぎ〉
●うなぎ味付肝煮80g×1個 〈四万十うなぎ〉

四万十川でとれたシラスウナギ（稚魚）を四万十町でじっくり育
て、丁寧に焼いて真空パック。定番の蒲焼き、にがりに漬け込ん
で焼いた塩うなぎ、肝煮のうなぎづくし。

しまんと地栗＆しまんと紅茶葉セット6

●しまんと地栗渋皮煮250g 〈四万十ドラマ〉
●しまんと地栗パウンドケーキ（練）1本 〈四万十ドラマ〉
●しまんと紅茶葉30g×1袋 〈四万十ドラマ〉

天然の甘さに定評のある四万十産の地栗は大粒。その渋皮煮
とパウンドケーキに、自家発酵による手作り紅茶をセット。優雅な
ティータイムを演出します。

きびなごフィレセット2

●きびなごフィレ70g×1瓶 〈土佐佐賀産直出荷組合〉
●きびなごペースト60g×1瓶 〈土佐佐賀産直出荷組合〉
●きびなご魚醤100ml×1本 〈土佐佐賀産直出荷組合〉
●いごてつの天日塩160g×1袋 〈土佐佐賀産直出荷組合〉

初夏どれの子持ちきびなごだけを厳選。黒潮町の天日塩で熟成
させ、エキストラバージンオリーブオイルに漬けたフィレなど、大
人気の４品を組み合わせ。

四万十ノ純米大吟醸火入れ＆
きびなごフィレセット

3

●四万十ノ純米大吟醸火入れ300ml×1本 〈四万十ノ〉
●ジンジャーシロップ150ml×1本 〈四万十ノ〉
●きびなごフィレ70g×1瓶 〈土佐佐賀産直出荷組合〉
●きびなごペースト60g×1瓶 〈土佐佐賀産直出荷組合〉
●いごてつの天日塩160g×1袋 〈土佐佐賀産直出荷組合〉

四万十川流域のおいしいものを作るプロジェクト・四万十ノの純
米大吟醸や、酒肴にぴったりのきびなごフィレ＆ペーストなどを、
贅沢に詰め合わせました。

黒潮町セレクション1,000万円コース 四万十町セレクション1,000万円コース

①～⑥の中から、お好きなものを１つお選びください。

高知県の西南部に位置し、カツオの一本釣りで知られる黒潮町。こだわりの
完全天日塩など海の幸を中心に、豪快な味わいがそろっています。

「日本最後の清流」と呼ばれる四万十川。その中流域にある四万十町には、
悠久の流れを感じる川の恵みを生かした味覚がいっぱいです。

6,000円相当の名産品 6,000円相当の名産品

2015・秋冬版
●高知県黒潮町セレクション
●高知県四万十町セレクション

お取り寄せ
カ タ ロ グ

3年もの
スーパー定期〈複利型〉

※カタログ内容は、諸事情により変更となる場合がございます。また、
　お届けする景品は、諸事情により他の品に代えさせていただく場合
　がございますので、あらかじめご了承ください。


